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HALTE GOURMANDE
OBLIGATOIRE
Dans leur restaurant haut de gamme situé en
bordure de la Charente, Thierry et Patricia Verrat
proposent 950 références de vins, dont de tres
vieux millésimes. A La Ribaudiére, des grands
noms (Romanée-Conti, domaine Trapet, Didier
Dagueneau, chiteau Sociando-Mallet) cotoient
de jeunes talents (domaine Elian Da Ros ou de
la Grange Tiphaine...) pour des prix de 40 a
3500 €. Létablissement aligne également une
_ _ _ cognathéque de 250 flacons. En accompagne-
D uns.. uln.:l:u dr e:;ﬁ uni b . e ment du menu “découverte”, le restaurant pro-
oD e = 2 ' pose une formule “sommelier” (32 €) selon le
principe un mets-un vin (servi a I'aveugle).
Menus a 20 € (déj.), 42 et 80 €.

B La Ribaudiére : 16200 Bourg-Charente.
Tél. : 05 45 81 30 54. www.laribaudiere.com

FUTS, BARRIQUES, TONNAUX..

En villégiature dans le Cognacais, faites une visite 4 la tonnellerie Allary.

Cest 'occasion de découvrir I'art et la maniére de fabriquer les barriques, A NE PAS MANQUER
fiits ou tonneaux indispensables 4 la maturation du cognac ou a I'élabora- A COGNAC

tion de grands vins. Du choix des merrains a 'art de la chauffe, en passant

par le cintrage des douelles, toutes les facettes du métier sont présentees. 1 La Cognathéque Le meilleur
Visites gratuites tous les jours du lundi au vendredia 9 h, 10 h 30, 14 h et caviste spécialisé dans les cognacs.
15 h 30 (sauf les jours fériés et la derniére semaine de décembre). | . + 10, pl. Jean-Monnet. Tél. : 05 45
B Tonnellerie Allary : 29 route de Cognac,17520 Archiac. Tél. : 05 46 49 14 59. 82 43 31. www.cognatheque.com

www.tonnellerie-allary.com i Ateliers Camus Vivez une

expérience unique avec les
ateliers d’assemblage. - 21, rue
Cagouillet. Tél. : 05 45 32 72 96.
www.camus.fr

I Rémy Martin Visites de la
maison de négoce ou du domaine
viticole a Merpins. Réservation
nécessaire. - Tél. : 05 45 35 76 66.
www.visitesremymartin.com

Les tonneliers de la
maison Allary dévoilent
leur art aux visiteurs.

Plusieurs maisons de Cognac
ouvrent leurs portes durant
la période des distillations.

DANS LES SECRETS DES BOUILLEURS DE CRU
Vous étes curieux de connaitre tous les secrets de la naissance d’'une eau-
de-vie de Cognac ? De voir et sentir les parfums caractéristiques d'un alam-
bic en train de fonctionner ? Rendez-vous durant la période de distillation
de décembre 2 fin février : des bouilleurs de cru ouvrent leurs distilleries et
vous présentent toutes les subtilités de leur métier. Pour tout savoir sur les
alambics, les coupes, les bonnes chauffes, la part des anges. ..

B Les Etapes du Cognac, Maison des viticulteurs : 25, rue Cagouillet,
16100 Cognac . Tél. : 05 45 36 47 35. www.cognacetapes.com
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